
J  

 

  

Ensaladilla Rusa con langostinos de Castellón y huevas de salmón   

Gazpacho de sandía con queso de Almedíjar y anchoas 

Ensalada de langostinos de Castellón, boletus y vinagreta de pistachos 

Tartar de atún, encurtidos y  migas de sardina de bota 

Brandada de bacalao, crema de guisantes y aceitunas negras 

Caballa marinada, tomate de penjar y alcaparras 

NUESTROS PLATOS CUMPLEN CON EL RD 1420/2006 SOBRE PREVENCIÓN DE LA PARASITOSIS POR ANISAKIS. EN VIRTUD DEL REGLAMENTO EUROPEO 1169 / 2011.  

INFORMAMOS A NUESTROS CLIENTES QUE TIENEN A SU DISPOSICIÓN LOS INGREDIENTES EMPLEADOS EN LA COMPOSICIÓN DE CADA UNO DE NUESTROS PLATOS. 

 

* Todos los precios son en euros y tienen el IVA incluido | Servicio de Pan 1,5€ persona. 

 

Pollo de corral en escabeche, champiñones y verduritas salteadas 

Carpaccio de presa ibérica marinada es soja y sésamo con liliáceas 

Huevo a baja temperatura crema de patata y setas, jamón ibérico y foié 

Molleja de ternera, brasas y crema de chirivía asada 

Pulpo roquero confitado, patata asada, ajos escalibados y pimentón ahumado 

 

Arroz de sepionets de la puntxa y ortiguillas 

Raya confitada, en rossejat de fideos 

Lubina asada con velouté de gambitas y jugo de sus espinas con piparras 

Paletilla de cordero, puerros a la brasa y ajo negro 

Carrillera ibérica al estilo tradicional, crema de calabaza picante y brócoli 

Lomo de buey madurado, crema de patata y trufa con verduras salteadas 

CARTA: 

  ½ Ración 
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““““Cítric””””  

Queso de Almedíjar, rosas y cardamomo  

Leche, Cacao, Avellanas y Azúcar… 

““““Pa, oli i xocolata”””” 

Crema de pistacho, helado de tomillo y frambuesa en texturas 
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